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Resumo

No Brasil existem leis que regulamentam a andlise de todos os alimentos. Para os vinhos
tintos, existem duas legislacdes especificas (Lei n® 7.678/1988 e Lei n® 8.918/1994) que
determinam que a medida de acidez total, acidez volatil e aglucares redutores séo
parametros de qualidade do vinho. Os métodos tradicionais para determinar esses
parametros sdo baseados na mudanca de cor ou absorbancia de uma fonte de radiacao,
que sao poderosas ferramentas analiticas, porém sao passiveis de sofrer interferéncia.
Durante o processo de vinificacdo, a concentracdo de compostos especificos e
parametros fisico-quimicos devem ser monitorados, a fim de garantir a qualidade do
produto final. No entanto, as vinicolas geralmente ndo conseguem realizar todas as
analises recomendadas, pois muitas baseiam-se em técnicas que sdao complexas,
demoradas e de alto custo, utilizam ainda reagentes téxicos e incluem o preparo de
amostras. Por isso, novos métodos analiticos para determinacao da qualidade de vinhos
vém sendo pesquisados. O objetivo deste trabalho é realizar a comparacéo, através de
dados disponiveis na literatura, entre os métodos analiticos tradicionais e novos
métodos analiticos. Até o presente momento, os métodos mais promissores
encontrados sdo aqueles que utilizam imagens digitais e a espectroscopia na regiao do
visivel e infravermelho préximo (Vis/NIR). Utilizando uma webcam como um detector foi
possivel determinar a acidez total e acidez volatil de vinhos tinto. O método Vis/NIR
permitiu a quantificacdo dos parametros, solidos soluveis, pH, acidez total, di6xido de
enxofre total, densidade, aclUcares redutores e teor alcodlico. Esses métodos
apresentam a vantagem de serem mais baratos e de maior facilidade de execucéo.
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