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Resumo

O vinho é uma bebida alcodlica derivada da uva, e sua produgdo exige o processo de
fermentacdo. Quando o processo de fermentacao alcodlica é realizado para outros tipos de
fruta, como abacaxi, laranja, amora, entre outros, a legislagao brasileira determina que tal
bebida é classificada como fermentado alcodlico, ndo como vinho. Em varias regides do
Brasil encontram-se registros de produg¢ao e comercializagdo dos fermentados de frutas e a
cidade de Varre-Sai, localizada na regido Noroeste Fluminense, é reconhecida por essa
produgao tradicional em diversas adegas. Para este trabalho, foi selecionada a segunda
maior bebida produzida no municipio, o fermentado alcodlico de laranja. Para que a bebida
alcodlica possa ser comercializada é preciso obedecer alguns parametros estabelecidos
pela legislagcdo brasileira, sobretudo na Portaria 64/2018 e na Instru¢do Normativa n°
34/2012, ambos do MAPA. A estrutura metodoldgica para a analise do fermentado de
laranja seguira 0 mesmo padrao de analise de vinho seguindo os padrées de qualidade e
identidade definidos pelo MAPA. Seréo realizadas analises pelos métodos aerométrico,
titulométrico e gravimétrico dando énfase em Acidez Total, pH, Densidade Relativa, Cloreto
e Sulfato. Foram adquiridas 3 amostras de fermentado de laranja das adegas em Varre-Sai
e, como proxima etapa, serao iniciados os processos de analise no laboratdério de quimica
do IFF Campus Itaperuna a partir das solugbes de reagentes que ja foram preparados. Com
as analises espera-se comparar os resultados com os parametros estabelecidos pelas
legislagdes brasileiras para a comercializagdo e estabelecer as diferengas entre os
fermentados da regi&o.
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